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[57]申請專利範圍
1.　一種青蛋殼保健成分之萃取方法，包括下列步驟：步驟 1：蛋殼酸解步驟，取青蛋殼粉
加入酸性溶液，於常溫、避光環境下浸泡蛋殼，以分解蛋殼得到酸解液；步驟 2：有機
層液相萃取步驟，取出步驟 1之酸解液，加入氫氧化鈉溶液混合後，再加入醋酸乙酯劇
烈混合，離心後取出上層有機層液體；步驟 3：氫氧化鈉沖提洗淨步驟，於步驟 2得到
之有機層液體中加入氫氧化鈉溶液混合，離心後取出上層有機層液體；重複步驟 3數次
以純化得到青蛋殼保健成分。

2.　如申請專利範圍第 1項所述之青蛋殼保健成分之萃取方法，其中該青蛋殼粉係事先以乙
二胺四乙酸二鈉(Ethylenediaminetetraacetic Acid,disodium Salt,EDTA－2Na)浸泡以去除蛋
殼膜。

3.　如申請專利範圍第 1項所述之青蛋殼保健成分之萃取方法，其中該步驟 1之酸性溶液為
有機酸或無機酸。

4.　如申請專利範圍第 1項所述之青蛋殼保健成分之萃取方法，其中該步驟 1之酸性溶液為
醋酸。

5.　如申請專利範圍第 1項所述之青蛋殼保健成分之萃取方法，其中該步驟 3純化得到的青
蛋殼保健成分可進一步進行濃縮處理。

6.　如申請專利範圍第 5項所述之青蛋殼保健成分之萃取方法，其中該濃縮處理可為加熱濃
縮、真空乾燥方式濃縮或減壓濃縮。

7.　一種具有脂質抗氧化能力以及保護細胞免於受到有機溶液傷害之青蛋殼保健成分，該青
蛋殼保健成分係如申請專利範圍第 1項所述之青蛋殼保健成分之萃取方法所製得。

8.　如申請專利範圍第 7項所述之具有脂質抗氧化能力以及保護細胞免於受到有機溶液傷害
之青蛋殼保健成分，其中該青蛋殼保健成分主要含有膽綠素。

圖式簡單說明

圖一為本發明所提供之一種青蛋殼保健成分之萃取方法及該成分之應用試驗流程架構圖。
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圖二為本發明青蛋殼萃取物、白蛋殼萃取物以及商業上販售之膽綠素三者，可見光吸光

值波峰比較圖。

圖三 A為標準品(即商業上販售之膽綠素)於波長 371 nm偵測下，HPLC分析之結果，於
保留時間 4.03分鐘時具有一主要的吸收波峰；圖三 B為該吸收波峰以全波長紫外線掃瞄之結
果。

圖四 A為青蛋殼萃取物於波長 371 nm偵測下，HPLC分析之結果，於保留時間 3.71分鐘
及 4.03分鐘時具有一主要的吸收波峰；圖四 B為 3.71分鐘之吸收波峰以全波長紫外線掃瞄
之結果；圖四 C為 4.03分鐘之吸收波峰以全波長紫外線掃瞄之結果。

圖五為蛋殼萃取液的脂質抗氧化能力評估試驗結果，＊表示組間具有極顯著差異

(P<0.01)。

圖六為蛋殼萃取液的細胞保護能力測試結果，＊表示與對照組具顯著差異(p<0.05)；#表示
與對照組具顯著差異(p<0.001)。
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